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rosso gargano

Pomodori pelati Rosso Gargano
POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Pomidory pelati Rosso Gargano z wyselekcjonowanych dojrzałych, świeżych pomidorów
uprawianych na plantacjach we włoskiej Apulii. Uprawiane pod gorącym włoskim słońcem,
zrywane w najgorętsze dni roku, charakteryzują się doskonałym aromatem i wyjątkowym
smakiem. Po dokładnym oczyszczeniu są one obierane ze skórki i zamykane w wygodne
i łatwe do otwierania metalowe puszki.

Sugestie

Doskonałe do sosów, pieczeni i dań głównych. Idealne na sosy do makaronów, na pizzę, zupy
minestrone, a także kremu z karmelizowanych pomidorków. Można je stosować jako zamiennik
świeżych pomidorów.

 

Dane techniczne

Składniki: włoskie pomidory pelati w całości, sok pomidorowy, regulator kwasowości: kwas cytrynowy.

Masa netto: Dostępne w puszce 2,55 kg (po odcieku 1650 g) oraz puszce 400 g (po odcieku 250 g).

Karton: opakowanie 2,55 kg po 6 sztuk w zgrzewce; opakowanie 400 g po 24 sztuki w zgrzewce
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Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu. Po otwarciu produkt przechowywać w lodówce

i spożyć w ciągu 3-4 dni.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 111 kJ / 26 kcal

Tłuszcze: 0 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g

Węglowodany: 4,1 g, w tym cukry 4,0 g

Białka: 1,1 g

Sól: 0,13 g

Błonnik: 1,0 g
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