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Riso Carnaroli

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia
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Opis

Carnaroli jest ryzem sredniego ziarna, pochodzi z Pavio, Novary i Vercelli. Tradycyjnie uzywa sie
go do przygotowania risotto. Rdzni sie od bardziej rozpowszechnionego ryzu Arborio tym,

iz posiada wyzsza zawarto$¢ skrobi, twardszg konsystencje i dtuzsze ziarno. Ryz Carnaroli
doskonale taczy sie z roznymi dodatkami i wchtania ich smak. Odpowiednio ugotowany
pozostaje w $rodku ,,al dente”, a jego zewnetrzna warstwa wrecz rozptywa sie w ustach.
Klasyfikuje sie go jako ryz ,super cienki”. Zyskat przydomek ,,kréla ryzu”.

Sugestie

Poleca sie go do przygotowania risotto, dan na bazie ryzu i deseréw. Czas gotowania: 18/20

minut

Dane techniczne
Sktadniki: Ryz Carnaroli
Opakowanie jednostkowe: prézniowe po 1kg
Waga: Sx1kg
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Jednostka sprzedazy: Opakowanie zbiorcze: karton (5 kg)
Sposob przechowywania: W chtodnym i suchym miejscu.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1504 kJ / 354 kcal

Ttuszcze: 0,4 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,1 @)
Weglowodany: 80,4 g (w tym cukry 0,2 g)

Biatka: 6,79

Sol: 0,01g

Btonnik: 1g
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