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Ser Asiago DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska
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Opis

Asiago to pottwardy, tradycyjny, wiejski, niepasteryzowany farmerski ser zétty z okolic Vicenzy.
Ma przyjemny, delikatny i stodki smak. Dojrzewa okoto 6-7 miesiecy.

Sugestie

Jeden z najbardziej popularnych wtoskich seréw, ktéry doskonale pasuje na deske seréw
w szczegolnosci w potaczeniu z naszg stodko-pikantng musztardg figowa. Doskonaty sktadnik
wysmienitego risotto, polenty i ravioli. Fantastyczny ser o obszernym zastosowaniu w kuchni.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser z mleka krowiego Asiago DOP dojrzewajacy 6/7 miesiac z region Veneto.
Smak: Delikatny
Skfadniki: MLEKO, sdl. podpuszczka, BEZ GMO
Alergeny: MLEKO, BEZ GMO
Opakowanie: Plastikowe
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Waga: Catos¢ wazy ok. 6 kg, 1/4 okoto 1,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temp. od+1 °C do +4 °C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1623kj/391kcal

Ttuszcze: 31g, w tym nasyc. Kwasy ttuszczowe 22g
Weglowodany: 0g, w tym cukry: Og

Biatka: 28¢g

Sol: 2,49
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