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Ser Pecorino Fresco Toscano DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis
Toskanski ser podpuszczkowy z mleka owczego, dojrzewajacy, o wyrazistym, ostrym,
stonawym smaku i powierzchni pokrytej olejem Inianym. Pecorino Toscano zalicza sie do seréw

pottwardych o zwartej konsystencji. Ma cylindryczny ksztatt z odciskiem formy i jasno brgzowa
skorke.

Sugestie

Idealny na deske serdw, polecany wraz z naszymi wtoskimi dipami i musztardkami.

Dane techniczne
Charakterystyka: ser owczy z Toskanii
Smak: Intensywny
Sktadniki: MLEKO owcze pasteryzowane, sol, podpuszczka, lokalne kultury bakterii mlekowych. Skérka
pokryta konserwantem E235. Skérka nie nadaje si¢ do spozycia.
Masa netto: Dostepny w catosci okoto 2 kg lub potowa okoto 1 kg.
Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu.
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Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1629 kJ / 393kcal

Ttuszcze: 33 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 g
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 249

Sol: 1649

Alergeny

MLEKO owcze pasteryzowane, lokalne kultury bakterii mlekowych. Skérka pokryta konserwantem E235. Skérka nie nadaje
sie do spozycia.
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