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Ser Fiaschetto Scamorza affumicata
POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Bez glutenu Opis

Wędzony ser z mleka krowiego, podpuszczkowy, dojrzewający 6 miesięcy. Na skórce
bursztynowy, po rozkrojeniu o białej barwie. Delikatny, o świeżym, lekko wędzonym smaku.

Sugestie

Idealnie nadaje się do dań ciepłych, kanapek oraz jako dodatek do pizzy.

Dane techniczne

Rodzaj sera: z mleka krowiego, podpuszczkowy, wędzony

Składniki: MLEKO krowie, podpuszczka, wybrane enzymy mleka, sól, dym wędzarniczy.

Charakterystyka: dojrzewający 6 miesięcy, wędzony

Smak: Wędzony

Wygląd: kształt wałeczka

Masa netto: 2 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w lodówce w temp. od 0°C do +4°C.
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1274kj/307kcal

Tłuszcze: 23 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 16 g

Węglowodany: 0,9 g, w tym cukry 0,9 g

Białka: 24g

Sól: 0,77 g

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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