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Ser Conciato al pepe

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
Twardy ser z mleka krowiego, o zwartym migzszu w kolorze kosci stoniowej i pikantnej skorce.
Dojrzewa w debowych beczkach w wyselekcjonowanej mieszance czarnego pieprzu.

Wyjatkowy, pikantny ser. Dzieki obecnosci czarnego pieprzu idealnie komponuije sie
Z czerwonym winem.

Sugestie

Idealny z czerwonym winem, doskonaty na deske serow. Mozna tgczy¢ go rowniez z sosami

i dzemami.
Dane techniczne
Charakterystyka: ser z mleka krowiego z czarnym pieprzem dojrzewajgcy w debowych beczkach.
Smak: Pikantny
Skfadniki: pasteryzowane MLEKO krowie, kultury bakterii mlekowych, sol, podpuszczka kozia w skorce,
czarny pieprz w skérce (min. 2%)
Masa netto: 500g lub 1 kg
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Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. +4°C/+6°C

Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartos$¢ energetyczna: 1952k / 471kcal

Ttuszcze: 40g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 27g
Weglowodany: 0,2g, w tym cukry Og

Biatka: 289

Sol: 1,89

Alergeny

MLEKO (w tym LAKTOZA)
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