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VALCOLATTE
Ser Mozzarella di bufala campana DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania
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Opis

Mozzarella Bufala to migekki ser pochodzacy z potudniowych Wtoch, wytwarzany ze swiezego
mleka bawolego od czarnych bawolic rasy Bubalus Arnee. Bawolice te hodowane sg jedynie

w nielicznych regionach srodkowych i potudniowych Wtoch: Kampania, Lacjum, Apulia i Molise,
co wptywa na wyjgtkowy smak tego wtoskiego sera. Bufala Mozzarella to najbardziej ceniona
odmiana mozzarelli, znana ze swojej ciagliwosci po roztopieniu i rozptywajacej sie w ustach
konsystencji. Jak smakuje? Charakteryzuje sie delikatnym, lekko stodkawym, ale i fagodnie
kwasnym smakiem, dzieki czemu stanowi wspaniaty dodatek do wielu dan. Gdzie kupi¢ buffalo
mozzarelle? Hurtownia Delduca dostarcza sery wtoskie o najwyzszej swiezosci i poleca ten
topowy wtoski produkt.

Jak je$é mozzarelle? Sugestie podania

Wioska mozzarella bufala to rodzaj sera, ktéry jest doskonatym sktadnikiem prawie kazdego
dania. Znakomicie smakuje podawana zaréwno na zimno, jak i na ciepto. Nie dominuje smaku
potraw, a raczej idealnie komponuje sie z pozostatymi sktadnikami. Mozna jg jes¢ jako
indywidualng przystawke lub prosta satatke caprese (mozzarella z pomidorkami i bazylig).

Do czego jeszcze doda¢ mozzarelle? Jest to ser znakomicie pasujgcy do satatek i makarondw.
Wspaniale smakuje z suszonymi pomidorami i ogérkiem lub w formie bruschetty z mozzarellg

i Swiezymi pomidorami. Prawdziwg rozkosz stanowi sprébowanie tego wtoskiego sera na pizzy.
Mozzarella di bufala campana jest kremowa w smaku i kapitalnie ciggnaca sie po roztopieniu
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na kazdym kawatku pizzy. Polecamy kombinacje z pomidorkami San Marzano!

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser $wiezy, podpuszczkowy.
Charakterystyka: Witoski ser z mleka bawolego. Kremowa konsystencja, delikatna skorka.
Smak: Delikatny i kremowy.
Sktadniki: Swiezy ser typu "pasta filata",MLEKO bawole, naturalne kultury starterowe serwatkowe
(mleko), sdl, podpuszczka
Alergeny: MLEKO | PRODUKTY mleczne w tym LAKTOZA
Opakowanie: Plastikowy
Waga: Dostepna w opakowaniu 125g.
Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w temp. 0C do +4C
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odin CZ€ wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1120 kJ / 270 keal

Ttuszcze: 23 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 15 g)
Weglowodany: 0,8 g (w tym cukry 0,8 g)

Biatka: 159

Sol: 0,73 g
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