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Ser Mozzarella 100 g
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POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Ser miekki typu pasta filata w kuleczkach o gramaturze 100 gram. Produkowany wytgcznie

z wtoskiego mleka krowiego przez zaktad mleczarski nieopodal miasta Piacenza. Mleko
pochodzi od miejscowych zaufanych hodowcow, z ktdrymi firma wspoétpracuje od lat.
Codziennie przetwarzane jest tam okoto 200.000 litrow mleka. Gtowne zatozenia firmy to state
poszukiwanie wyjatkowosci w produkcie i tagczenie kulinarnej tradycji ludowej z nowoczesnymi
technikami produkciji. W ten sposéb odbiorcy otrzymuja produkty wysokiej jakosci, ktére
wytwarzane sg przy zachowaniu wysokich standardéw warunkow higieniczno-sanitarnych.

Sugestie

Doskonaty jako dodatek do satatek, zapiekanek, makaronu, pizzy.

Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:

Smak:
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Swiezy ser typu pasta filata
Mozzarella Fior di Latte 100% Italiano

Delikatny

www.delduca.pl


https://delduca.pl
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Sktadniki: MLEKO krowie pasteryzowane, sél, podpuszczka, bakterie kwasu mlekowego.
Opakowanie: plastikowa saszetka

Masa netto: 100 gram

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w temperaturze 0-4°C.

Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1001 kJ / 241 kcal

Ttuszcze: 19 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 13 g)
Weglowodany: 0,5 g (w tym cukry 0,5 g)

Biatka: 179

Sol: 0,689

Alergeny

MLEKO krowie pasteryzowane, bakterie kwasu mlekowego.
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