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la casearia carpenedo

Ser Cacioradicchio
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Miękki i łagodny ser caciotta z czerwoną włoską cykorią Radicchio di Treviso. Smak delikatny,
lekko gorzkawy jak Radicchio.

Sugestie

Świeży ser, dojrzewający 1 miesiąc, idealny do desek serów i do wina.

Dane techniczne

Rodzaj sera:

Charakterystyka:

Smak:

Wygląd:

Składniki: Mleko krowie, sól, podpuszczka, włoska czerwona cykoria radicchio z Treviso IGP.

Alergeny:

Opakowanie:
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Waga: Produkt dostępny w opakowaniu 400 gram

Sposób przechowywania:

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1540 kJ / 372 kcal

Tłuszcze: 31,5 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 21,5 g)

Węglowodany: 1,03 g (w tym cukry 0,74 g)

Białka: 21 g

Sól: 1,3 g
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