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LA CASEARIA CARPENEDO
Ser Cacioradicchio

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

FORMAGGIO
AL “RADICCHIO ROSSO
DI TREVISO LG.P.”

Opis

Migkki i tagodny ser caciotta z czerwong wtoska cykorig Radicchio di Treviso. Smak delikatny,
lekko gorzkawy jak Radicchio.

Sugestie

Swiezy ser, dojrzewajacy 1 miesiac, idealny do desek seréw i do wina.

Dane techniczne

Rodzaj sera:

Charakterystyka:

Smak:

Wyglad:

Sktadniki: Mleko krowie, sdl, podpuszczka, wtoska czerwona cykoria radicchio z Treviso IGP.
Alergeny:

Opakowanie:
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Waga: Produkt dostepny w opakowaniu 400 gram
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1540 kJ / 372 kcal

Tluszcze: 31,5 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21,5 g)
Weglowodany: 1,03 g (w tym cukry 0,74 g)

Biatka: 2149

Sol: 1,39
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