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POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska
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Miekki i tagodny ser caciotta dojrzewajacy w dwustodowym piwie. Smak subtelny, z wyrazna
nutg prazonego jeczmienia. Ser o miesiecznym okresie dojrzewania. Smakowo swietnie
komponuje sie z piwem. Ciekawa propozycja na deske seréw.

Sugestie

Ser o miesiecznym okresie dojrzewania. Idealny do desek seréw i do piwa.

Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:
Smak:

Skfadniki:

Waga:

Sposodb przechowywania:
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Ser z mleka krowiego o 1-miesiecznym okresie dojrzewania
Uszlachetniany w piwie dwustodowym

fagodny

Mleko krowie, sdl, podpuszczka, piwo.

Produkt dostepny w opakowaniu 400 gram

Przechowywac¢ w lodoéwce, w temp. +4 st. C
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Kraj pochodzenia: Witochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1469 kJ / 354 kcal
Ttuszcze: 28,5 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 20,46 g)
Weglowodany: 1,97 g (w tym cukry 0,78 @)
Biatka: 229
Sol: 1,059
Alergeny
MLEKO (LAKTOZA)
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