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CASEIFCIO NUOVO
Ser Pecorino toscano fresco al peperoncino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis

Pecorino z ptatkami ostrej wioskiej papryczki peperoncino o zdecydowanie pikantnym smaku.
Produkowany ze $wiezego owczego mleka z lokalnych pastwisk Volterry. Po pasteryzacji

i dodaniu naturalnej podpuszczki oraz wyselekcjonowanych kultur bakterii mlekowych, soli

z pobliskich solanek Saline di Volterra i ptatkow wtoskiego peperoncino ser poddany zostaje
30-dniowemu procesowi dojrzewania w warunkach chtodniczych. Ser péttwardy o zwartej
strukturze i przyjemnym pikantnym smaku.

Sugestie

Idealny do deski seréw. Znakomity samodzielnie, ale z dodatkiem kropli miodu jest rozkoszg
dla podniebienia smakoszy. Swietnie komponuije sie z rukola. Mozna go tez podawaé

z plasterkami szynki. Pokrojony w kosteczke stanowi doskonaty akompaniament dla aperitifu.
Wzbogaci rowniez smak satatki i dari smazonych.

Czasowo niedostepny.
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Dane techniczne
Rodzaj sera: krotko dojrzewajgcy, pottwardy, z mleka owczego, z dodatkiem ostrej papryczki peperoncino
Skfadniki: pasteryzowane MLEKO owcze, bakterie kwasu mlekowego, podpuszczka, sél z Saline di
Volterra, papryczka ostra peperoncino min. 1%.
Charakterystyka: krétko dojrzewajgcy (okoto 30 dni)
Wyglad: okragta gométeczka o przekroju 10cm
ShelfLife: 6 miesiecy
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w chtodnym miejscu
Opakowanie: prézniowe
Waga: Dostepny w catosci okoto ok. 500 g - 600 g
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1510 kJ / 364 Kcal

Ttuszcze: 31 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 g
Weglowodany: ponizej 0,5 g, w tym cukry ponizej 0,5 g
Biatka: 21g

Sol: 1,29

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO owcze)
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