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FATTORIE

DEIDUCA

BEPPINO OCCELLI
Ser Occelli® al Pepe Nero e Bacche Rosa

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

@ Bez glutenu OpIS

ﬂ Na Zamowienie ger ; mieka owczego i krowiego z czarmym i rézowym pieprzem dojrzewa przez co najmniej 4
miesigce w piwnicach Valcasotto, lezakujac na drewnianych podestach. W jego strukturze obok

czarnego pieprzu znajdziemy pieprz rézowy z peruwianskiego drzewa pieprzowego,
ktéry wzbogaca game smakdw i aromatéw.

Sugestie:

Lekko pikantny ze wzgledu na dodatek czarnego i rézowego pieprzu doskonale komponuje sie
z wtoska ,grappa” i tego typu destylatami.
Pokrojony w cienkie plastry stanowi idealne wykonczenie makarondw.

Produkt na zaméwienie.
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Dane techniczne

Rodzaj:

Sktadniki:

Dojrzewanie:

Z dodatkiem:

Wyglad:

Waga:

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Séd:

Alergeny
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z mleka owczego i mleka krowiego, z czarnym pieprzem i rézowym pieprzem peruwianskim

MLEKO owcze, MLEKO krowie, sél morska, czarny pieprz 1%, r6zowy pieprz peruwianski

(Schinus molle) 0,5%), podpuszczka (cieleca).
dojrzewajagcy minimum 4 miesigce

czarny pieprz i rozowy pieprz peruwianski
potowa sptaszczonej gomofki

3,5 kg

Przechowywa¢ w temperaturze 6-8°C.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1841 kJ / 440 Kcal

35 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 25 g
29, wtymcukry 1,59

259

457 mg

LAKTOZA (MLEKO owcze, MLEKO krowie)
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