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Ser Dobbiaco

POCHODZENIE PRODUKTU:

Trydent-Goérna Adyga

Opis

Ser Dobbiaco jest serem poéttwardym z petnego mleka krowiego z regionu Alto Adige. Swojg nazwe
bierze od miasteczka Dobbiaco, w ktérym w 1883 roku zostato zatozona pierwsza mleczarnia,
zajmujaca sie wyrobem tego rodzaju sera. Charakteryzuje sie przyjemnym smakiem i zapachem
oraz jasno zo6ttg barwa. Dojrzewa od 2 do 6 miesiecy. Po roztopieniu przypomina mozzarelle,
dlatego tez doskonale nadaje sie do cieptych dan, a zwtaszcza na grilla i na pizze.

Sugestie

Doskonaty na grilla.
Ukr¢j plaster Dobbiaco grubosci 2 cm (100 gr) i przygotuj go na patelni lub grillu. Podawaj
z warzywami i musztardkami owocowymi.

Znakomicie sprawdzi sie rowniez na pizzy.

Dane techniczne
CHARAKTERYSTYKA: Dobbiaco ser Alpejski na grilla.
SMAK: tagodny
SKEADNIKI: MLEKO pasteryzowane, kultury bakteri melekowych, sdl, podpuszczka
WAGA: Dostepny w catosci okoto 5 kg lub przekrojony na pdt 2,5 kg
SP0SGB PRZECHOWYWANIA: Przechowywac¢ w temp. od +1C do +10C
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KRAJ POCHODZENIA: Wiochy

Wartoéci odzyw CZ€ \Wartosci odzywcze w 100g produktu

WARTOSG ENERGETYCZNA: 1520 kJ / 870 kel
TLUSZCZE: 30 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 )
WEGLOWODANY: OgwtymcukryOg
BIALKA: 279
SoL: 1,59
Alergeny

MLEKO krowie (LAKTOZA)
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