FATTORIE

DELQ}JCA

Ser Ubriaco di Recioto

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Ubriaco di Recioto to ser dla znawcéw. Jest efektem potaczenia wina Recioto Passito di
Gambellara z serem z surowego mleka krowiego. Dominuja w nim winne nuty zapachowe,
stodkie, ztamane lekkim aromatem mileka. Wyraznie wyczuwa sie won surowego mleka z catym
bogactwem zapachoéw i naturalnych aromatéw tak i pastwisk rozciggajacych sie u podndzy Alp.
Pikantny smak stapia sie ze stodycza cukrowych nut Passito wina Recioto di Gambellara

i tagodnymi nutami mleka. Skérka w kolorze stomianej zétci naznaczona jest ciemnobrazowymi
tonami uzyskanymi dzieki wyttokom gronowym. Ser o oryginalnie péttwardym migzszu,

ktéry w kolejnych fazach przetwarzania z wyttokami gronowymi nabiera miekkosci. Migzsz
intensywnie zotty, delikatnie oczkowany, o zwartej konsystencji, ktéra — w zaleznosci od fazy
dojrzatosci sera — pozwala na jego tarcie. Dojrzewa minimum 11 miesiecy.

Sugestie
Ser dla podniebien prawdziwych znawcow, szukajacych czegos wyjatkowego. Do medytaciji

badz na zakonczenie positkéw. Polecany z winami Passito.

Produkt na zaméwienie.
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Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:
Smak:

Wyglad:
Skfadniki:
Alergeny:
Opakowanie:

Waga:

Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:
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Surowe mleko krowie, wino Recioto di Gambellara.

Forma 8 kg badz 1/4 formy o wadze 2 kg.

Witochy
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