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VALCOLATTE
Ser Mozzarella per pizza Julienne Zio Glicerio

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Opis

Mozzarella z mleka krowiego w postaci wiorkow. Ser typu ,pasta filata” tradycyjnie
produkowany z masy parzonej, o doskonatych wtasciwosciach topnienia. Jest wygodna
W uzyciu, przygotowana do posypania bezposrednio pizzy.

Sugestie

Podstawowy sktadnik obtozenia pizzy. Przygotowana do rozsypania bezposrednio na pizzy.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy ser typu pasta filata
Charakterystyka: Mozzarella do pizzy w widérkach
Smak: Delikatny
Sktadniki: pasteryzowane MLEKO krowie, sél, podpuszczka, bakterie kwasu mlekowego. Pochodzenie
mleka: UE
Opakowanie: Plastikowe
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Masa netto: 2,5 kg

Sposob przechowywania: Przechowywaé¢ w temp. 0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia mleka: UE

Wyprodukowano: we Wioszech

Wal‘tOSCI Odzyw CZ€ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1314 kJ / 317 keal

Ttuszcze: 25 g,w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18 g
Weglowodany: 0,9 g, wtym cukry 0,6 g

Biatka: 229

Sol: 1,09

Alergeny

pasteryzowane MLEKO krowie, bakterie kwasu mlekowego.
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