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Ser Fontina Valdostana DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Aosta

Opis

Fontina to bardzo smaczny wtoski ser, ktéremu nadano w 1995 roku certyfikat DOP —
Chronionej Nazwy Pochodzenia.

Potttusty o miekkiej i elastycznej konsystenciji, wystepuje w cylindrycznych sptaszczonych
formach. Skérka zwarta, cienka i dos¢ ttusta w brgzowym kolorze, ktéry zmienia sie od jasnego
do ciemnego w zaleznosci od okresu i warunkéw dojrzewania. Serek rozptywajacy sie

w ustach, o delikatnym maslanym zapachu w serach krétko dojrzewajacych, natomiast w tych
dtuzej dojrzewajacych nabiera tonéw owocowych, o delikatnych nutach orzechéw. Wyglad

PO przecieciu moze sie nieznacznie rézni¢ kolorem w zaleznosci od producenta, jak i rowniez
pory roku, w ktorej zostat wyprodukowany.

Sugestie

Mtoda Fontina stuzy jako wysmienity ser stotowy, dojrzalsza natomiast, dzigki fatwosci topienia,
znakomicie nadaje si¢ do gotowania. Ta wtasciwos¢ wykorzystywana jest miedzy innymi

do robienia rozgrzewajacej, doskonatej na polskie zimy fonduty — lokalnej wtoskiej odmiany
fondue. Swietnie nadaje sie do przyrzadzania przystawek i dan gtéwnych. Sprawdza sie

na desce seréw z akompaniamentem dobrego czerwonego wina, a takze w licznych
przystawkach i daniach gtéwnych. Moze by¢ zapiekany, gotowany i duszony.
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Dane techniczne

Rodzaj sera:

Charakterystyka:

Smak:

Wyglad:

Sktadniki: Ser z mleka krowiego.

Alergeny:

Opakowanie:

Waga: Dostepny w kawatkach ok. 2,5 kg lub w catosci ok. 10 kg.
Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$¢ energetyczna: 1586 kJ / 382 kcal

Ttuszcze: 31 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21,7 g)
Weglowodany: 0,8 g (w tym cukry 0,8 g)

Biatka: 259

Sol: 199
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