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Ser Pannarello Biologico

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Pannarello — biologiczny ser produkowany z petnottustego pasteryzowanego mleka krowiego
pochodzacego wytacznie z gospodarstw ekologicznych, miekki z dodatkiem $mietany,
sezonujgcy okoto 15 dni. Stodki i kremowy w smaku z nuta masta i Smietany. Wytwarzany

w prowincji Treviso we Wtoszech.

Sugestie

Ser jest doskonaty nawet jesli pojawi sie niewielka ilo$¢ plesni na skoérce. Jeden plastereczek
dodany do prawie ugotowanego risotto, sprawia, ze staje sie ono kremowe. Swietnie smakuje
sam. Doceniany przez najbardziej wyrafinowane podniebienia jest Zrédtem dumy dla Cansiglio.

Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:
Smak:

Wyglad:

Sktadniki: Petnottuste mleko krowie, sol, podpuszczka.
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Alergeny:
Opakowanie:

Waga:

Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:
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Dostepny w catosci okoto 6 kg

Witochy
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