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Ser Pura Capra

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
Caciotta di Pura Capra to ser ze 100% mleka koziego. Wytwarzany w regionie Veneto.
Miesieczny proces dojrzewania podkresla stodkawe nuty smakowe i lekko kwaskowata nute

koziego mleka. Jest delikatny i przyjemny w smaku. Doskonaty, aby od niego zaczaé
odkrywaé swiat kozich seréw.

Sugestie

Polecany na deske serow.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser migkki z mleka koziego
Smak: charakterystyczny dla mleka koziego, delikatny
Sktadniki: MLEKO kozie, sol, podpuszczka, bakterie kwasu mlekowego. Moze zawiera¢ sladowe ilosci
MLEKA KROWIEGO.
Masa netto: gomotka ok. 3,6 kg/ potéwka ok. 1,8 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temp. od +4 do +10 °C.
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

1049 kd /252 kcal

18 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 13 g
2,79, wtymcukry 2 g

19,8 g

0719

MLEKO KOZIE (LAKTOZA). Moze zawiera¢ sladowe ilosci MLEKA KROWIEGO (LAKTOZA)
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