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Aceto Balsamico di Modena Gourmet IGP - 1 grappolo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Opis
Ocet balsamiczny z Modeny |.G.P. — 1 Grappolo o harmonijnym stodko-kwasnym smaku,

niskiej gestosci i charakterystycznych nutach drzewnych, ktére zawdziecza
dwumiesiecznemu lezakowaniu w debowych beczkach.

Sugestie

Doskonaty do safatek, zwtaszcza z rukola. Znakomicie podkresla smak swiezych i gotowanych
warzyw, tososia, kurczaka, biatych mies, bresaoli, pizzy, carpaccio z miesa.

Dane techniczne
Sktadniki: ocet winny*, koncentrat moszczu winogronowego*, gotowany moszcz winogronowy*, barwnik
E150 (d)*. *Zawiera SIARCZYNY.
Kwasowos¢: 6%
Opakowanie: butelka szklana z ciemnego szkta
Pojemnos¢: 250 ml
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

SIARCZYNY
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W temperaturze pokojowej, w suchym i chtodnym miejscu, z dala od zrédet swiatta i ciepta.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

317 kd / 74 kcal

0,0 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0 g
13 g, wtym cukry 13 g

0,79

0,06 g
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