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Ser Toma blu alle erbette aromatiche

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Toma blu to ser plesniowy poéttwardyz mleka krowiego dojrzewajacy w beczce w gorskim sianie
i aromatycznych ziotach. Intensywny w smaku, przyjemnie aromatyzowany, nawigzuje

do zapachdéw runa lesnego. Dojrzewajgcy minimum 3 miesigce. Zdobyt ztoty medal w CASEUS
VENETI w 2005 r. w kategorii ,,pottwarde sery aromatyzowane”. Dyplom jakosci wydany

przez Slow Food i Onaf w konkursie ,Infiniti Blu 2013”

Sugestie

Najlepiej smakuje sam z lampka dobrego wina. Krdl na desce seréw, moze byé
wykorzystywany do risotto, polenty i mies. Idealny podawany w temperaturze pokojowe;j.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser krowi plesniowy pottwardy dojrzewajacy
Smak: Intensywny
Sktadniki: pasteryzowane MLEKO krowie, sél, podpuszczka, mieszanka aromatycznych ziét: rozmaryn,
imbir, melisa (min. 2%) i siano wysokogorskie (min. 0,1%) na skorce. Pochodzenie mleka:
Wiochy.
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Masa netto: Dostepny w kawatkach ok. 1,5 kg.
Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. +2 °C/+4°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1672 kJ / 404 kcal

Ttuszcze: 34 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 24,6 g
Weglowodany: 0,2 g, w tym cukry 0,2 g

Biatka: 24,2 g

Sol: 1,89

Alergeny

MLEKO krowie
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