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Ser Ricotta affumicata

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska
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LA RUSTEGA
RICOTTA AFFUMICATAL

Opis

Ser Ricotta affumicata to wedzony ser o miekkiej konsystencji i cieniutkiej skérce z delikatnym
wedzonym posmakiem. Wedzona na naturalnym drewnie bukowym. Tarta wedzona ricotta jest
doskonatym uzupetnieniem wielu receptur kulinarnych np. makaronéw.

Sugestie

Dodaje szczegdlnego akcentu zapiekanym makaronom i faszerowanym warzywom. Mozna
ja réwniez zaproponowac na deske seréw.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Wedzony ser
Charakterystyka: Serek ricotta naturalnie wedzona
Smak: Delikatny
Sktadniki: Serwatka MLEKA, MLEKO, sdl, regulator kwasowosci : kwas cytrynoey. Moze zawierac
sladowe ilosci lizozymu (bialko JAJ)
Alergeny: Serwatka MLEKA, MLEKO,
Opakowanie: Plastikowe
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Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:
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Dostepna w catosci ok. 400-500 gram
Przechowywa¢ w temperaturze +0 do +4 ¢

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

839 kd / 202 kcal

14 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,6 g
5,9 g, wtymcukry 5,59

13 ¢

21g
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