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Ser Mozzarella in filone per pizza "Filomena"

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Opis

Wysokiej jakosci mozzarella z mleka krowiego w wygodnej formie wateczka o cylindrycznym
wydtuzonym ksztatcie. Mozzarella o zwartej, miekkiej strukturze, swiezym, lekko kwaskowatym
smaku i miekkiej konsystencji. Pizza przygotowana z jej udziatem staje sie wyjatkowa.

Sugestie

Doskonata na pizze i do innych zastosowan w kuchni.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy ser typu pasta filata
Charakterystyka: Mozzarella na pizze "filone" w formie wateczka
Smak: Delikatny
Sktadniki: pasteryzowane MLEKO krowie, sél, podpuszczka, kultury bakterii mlekowych.
Opakowanie: Plastikowe
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Masa netto: 1kg
Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. od +0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1368 kJ / 330 kcal

Ttuszcze: 26 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 17 g
Weglowodany: 0,9 g, w tym cukry ponizej 0,5 g

Biatka: 2349

Sol: 19

Alergeny

pasteryzowane MLEKO krowie, kultury bakterii mlekowych. Nie zawiera konserwantow.
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