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FATTORIE

Ser Gorgonzola DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia
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Opis
Ser plesniowy Gorgonzola DOP z mleka krowiego z charakterystycznymi zytkami plesni
i 0 zdecydowanym smaku. Gorgonzola dojrzewa 50 dni. Jej nazwa pochodzi od nazwy

miejscowosci Gorgonzola, bedacej prowincja Mediolanu. Ser bardzo uniwersalny, do wielu
réznorodnych zastosowan w kuchni.

Sugestie

Idealny do pizzy, grzanek oraz do dan gorgcych.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser plesniowy z mleka krowiego
Charakterystyka: Ser z mleka krowiego, plesniowy, miekki
Smak: plesniowy, zdecydowany
Sktadniki: MLEKO, bakterie mlekowe, sél, podpuszczka, Penicillium Roqueforti. Skérka niejadalna.
Opakowanie: Plastikowe
Waga: Dostepny w opakowaniu 1,5 kg.
Sposob przechowywania: Przechowywac w temperaturze max. +4°C
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1322 kJ / 319 keal

Ttuszcze: 27 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18 g
Weglowodany: 09, wtymcukry0g

Biatka: 199

Sol: 1,19

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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