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Ser Gorgonzola dolce DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Opis

Gorgonzola dolce DOP to ser plesniowy z mleka krowiego o charakterystycznym tagodnym
smaku, z delikatnymi zytkami plesni. Ma wyjatkowa, miekka, kremowag konsystencje i tagodny
wywazony aromat. Antyczna nazwa Gorgonzoli ,,Stracchino verde” (czyli zielone stracchino)
narodzita sie w Xll wieku na przedgoérzu Alp lombardzkich. Do jej powstania przyczynit sie, jak
mowi legenda, zakochany serowar, ktéry zostawit twarég na zewnatrz na cata noc, aby spotkacé
sie ze swoja ukochang. Nastepnego ranka, aby ukry¢ swoje niedopatrzenie, potaczyt twardg

z dnia poprzedniego ze $wiezym. Pod koniec dojrzewania ser byt catkowicie pokryty plamkami
zielonej plesni i miat niezwykle delikatny smak.

Sugestie

Doskonaty sam w sobie, znakomity na deske seréw i do jedzenia bezposrednio tyzeczka. Ser
niezwykle uniwersalny, jesli chodzi o mozliwosci zastosowania w kuchni.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser plesniowy z mleka krowiego
Charakterystyka: Ser plesniowy gorgonzola tagodna z mleka krowiego
Smak: Delikatny
Sktadniki: MLEKO krowie, bakterie mlekowe, sél podpuszczka, penicillium roqueforti. Skdrka niejadalna.
Opakowanie: Plastikowe
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Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO
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Produkt dostepny w opakowaniach po 1,5 kg.
Przechowywa¢ w temperaturze max. +4 c

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1322 kJ / 319 kcal

27 g, (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18 g)
0 g, wtymcukry 0 g

19¢

1,19
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