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LA MOLISANA
Calamarata Molisana

POCHODZENIE PRODUKTU:

Molise
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Opis

Makaron Calamarata 314 — wyjgtkowo ceniony rodzaj makaronu, od zawsze kojarzony

z tradycyjna kuchnia neapolitanska, ktérego nazwa pochodzi od kalmaréw, pysznych krazkéw
z owocOw morza, ktére sg wysmienite potaczeniu z prostym sosem z pomidorkow
koktajlowych, pietruszki i papryczki chili.

Luksusowa linia makaronéw Molisana, wytwarzanych na matrycach z brazu, z ziarnem
obrabianym na kamieniu. Obszar Molise jest idealng kraing do produkcji makaronu, o czym
$wiadczy mnozenie sie fabryk i mtyndéw juz na poczatku ubiegtego wieku. Wazna tradycja
»,maccaronai”, ktérg La Molisana podchwycita i utrwalita w imie jakosci. Rezultatem licznych
etapéw mielenia ziarna jest bardzo czysta semolina o bursztynowo-zéttym kolorze, przyjemnie
ziarnistej konsystenciji, ktéra idealnie sie taczy z lokalng woda z serca masywu Matese,

o wtasciwosciach oligomineralnych.

Sugestie

Makaron calamarata w wersji z pomidorkami koktajlowymi, pietruszka i kalmarami przeniesie
Cie smakiem na potudniowe wybrzeze.
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Dane techniczne
Rodzaj: Makaron
Sktadniki: Semola z PSZENICY typu durum (GLUTEN), woda. Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOI i
GORCZYCA
Opakowanie: Papierowe
Waga: 500 g
Sposoéb przechowywania: Przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1489 kJ / 351 kcal

Ttuszcze: 1 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,3 g)
Weglowodany: 70 g (w tym cukry 4 g)

Biatka: 149

Sél: 0,029

Btonnik: 39

Alergeny

PSZENICA (GLUTEN). Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOl i GORCZYCY
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