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LA CASEARIA CARPENEDO
Masto Burro Carpenedo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez GMO Opis

Masto Carpenedo to masto ze Swiezej Smietany z gorskich pastwisk potnocnych Wtoch. Zapach
i smak masta Carpenedo przypomina ten z lat pie¢dziesigtych i szes¢dziesiatych, kiedy pasza
dla kréw mlecznych byto siano, lucerna i rosliny zbozowe. W masle Carpenedo odnajdujemy
smak i aromat mleka gorskiego, petnego zapachu kwiatow i ziot typowych dla flory obszarow
gorskich. Masto to produkt lekkostrawny, z duzg zawartoscig soli mineralnych i witaminy A,
elementoéw wartosciowych dla organizmu cztowieka.

Sugestie

Wystarczy kawatek dobrego masta rozpuszczony na plastrze cieptej polenty posypanej tartym
serem, badz tez odrobina masta na goracej grzance z dodatkiem anchois - i juz mamy gotowe
dania: proste i pyszne. Masto Carpenedo doskonale nadaje sie do wypieku podptomykdw,
babek, rogalikéw i ciast.

Dane techniczne
Rodzaj: z mleka krowiego
Sktadniki: pasteryzowana, odwirowana $mietana z mleka krowiego
Opakowanie: papierowe
Waga: Kostka 250 gram (1 Karton = 20 szt)
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Sposdéb przechowywania: Przechowywac w temp. do +4 st. C

Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 3058 kdJ / 744 kcal

Ttuszcze: 82 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 58 g)
Weglowodany: 0,6 g w tym cukry 0,6 g

Biatka: 0,79

Sol: 0,02 g

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO)
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