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Ser Fresco capra

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Opis

Miekki, Swiezy serek plesniowy z mleka koziego. Ma lekka, elastyczng konsystencije

z delikatnymi oczkami. Serek dojrzewa przez minimum 15 dni, co pozwala mu nabraé¢
aksamitnej kremowosci pod skorka i rozwing¢ silny bukiet zapachowy typowy dla mleka
koziego.

Sugestie

Ser o bardzo szerokich zastosowaniach. Znakomity sam w sobie. Moze by¢ serwowany ,solo”,
ale rowniez doprawiony ziotami i przyprawami czy oliwa i solg, albo podawany ze swiezymi
badz suszonymi pomidorami. Doskonaty réwniez w akompaniamencie miodu. Swietny

do pierwszych dan oraz jako farsz do warzyw.

Dane techniczne
Rodzaj sera: plesniowy kozi
Charakterystyka: migkki, dojrzewajgcy min. 15 dni
Sktadniki: Pasteryzowane MLEKO kozie, sol, podpuszczka, penicilium candidum.
Waga: ok. 500 g
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO kozie (LAKTOZA)
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Przechowywac w lodowce, w temp. +4 st. C

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1443 kJ / 348 kcall

29 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 20,60 g)
3,20 g (w tym cukry 3,20 g)

18,50 g
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