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Ser Provolone dolce Auricchio

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

@ Bez laktozy OpIS

Provolone Dolce Auricchio to fagodny ser krowi, wyrabiany wedle $cisle okreslonych
tradycyjnych receptur. Poddawany jest dojrzewaniu przez okres okoto miesigca, dzieki czemu
ser zachowuje delikatno$¢ smaku mleka.

Sugestie

Sktadnik wielu receptur kuchni wtoskiej, zwtaszcza tych fatwych i szybkich w przygotowaniu
np. pizzy, tostéw. Swietnie komponuije sie réwniez z daniami miesnymi — plasterek Auricchio
rozpuszczony na cieptym migsie nadaje daniu wykwintnosci.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser pdltwardy z mleka krowiego
Smak: Delikatny
Sktadniki: MLEKO, sél, podpuszczka, konserwanty: E202, E235 (w skorce).
Opakowanie: Plastikowe
Masa netto: okoto 3 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w temperaturze +2°C do +8°C.
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1432 Kj / 345 Kcal

Ttuszcze: 279, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 189
Weglowodany: 0,5g, w tym cukry Og

Biatka: 259

Sol: 1,59

Alergeny

MLEKO | PRODUKTY MLECZNE. Bez laktozy.
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