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FATTORIE

DEIDUCA

CASEIFICIO NUOVO
Ser Caciotta di Mucca

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis

Smaczny ser z mleka krowiego, o obnizonej zawartosci ttuszczéw. Migkki, Swiezy ser
o delikatnym smaku.

Sugestie
Znakomity sam w sobie. Doskonaty réwniez jako dodatek do satatek czy jako aperitif.

Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:
Smak:

Wyglad:

Sktadniki: Produkowany z pasteryzowanego mleka z dodatkiem naturalnej podpuszczki i
wyselekcjonowanych szczepdw bakterii mlekowych oraz soli z Saline di Volterra.

Alergeny:
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Opakowanie:
Waga: Dostepny w catosci 1,5 kg
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1555 kdJ / 375 keal

Ttuszcze: 31 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 g)
Weglowodany: <0,5 g (w tym cukry <0,5 g)

Biatka: 249

Sol: 1,89
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