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caseificio nuovo

Ser Caciotta di Mucca
POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis

Smaczny ser z mleka krowiego, o obniżonej zawartości tłuszczów. Miękki, świeży ser
o delikatnym smaku.

Sugestie

Znakomity sam w sobie. Doskonały również jako dodatek do sałatek czy jako aperitif.

Dane techniczne

Rodzaj sera:

Charakterystyka:

Smak:

Wygląd:

Składniki: Produkowany z pasteryzowanego mleka z dodatkiem naturalnej podpuszczki i

wyselekcjonowanych szczepów bakterii mlekowych oraz soli z Saline di Volterra.

Alergeny:
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Opakowanie:

Waga: Dostępny w całości 1,5 kg

Sposób przechowywania:

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1555 kJ / 375 kcal

Tłuszcze: 31 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 21 g)

Węglowodany: <0,5 g (w tym cukry <0,5 g)

Białka: 24 g

Sól: 1,8 g
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