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Ser Provolone Salamino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

@ Bez laktozy OpIS

Provolone Salamino to wyjatkowy, poéttwardy ser dojrzewajacy, ktdry zachwyca intensywnym
aromatem i petnym, lekko pikantnym smakiem. Wytwarzany wedtug tradycyjnych wtoskich
receptur z wysokiej jakosci mleka krowiego, dojrzewa powoli, dzieki czemu zyskuje sprezysta
konsystencje i wyrazisty charakter. Jego nazwa nawigzuje do charakterystycznego,
niewielkiego ksztattu przypominajgcego salami.

Sugestie

Provolone Salamino doskonale sprawdza sie:

na deskach serow i przekasek, w kanapkach i panini, jako sktadnik satatek i makaronow,
zapiekany na pizzy lub focacci po uprzednim wygodnym pocieciu na plasterki. To ser,

ktory wnosi do potraw autentyczny, srédziemnomorski akcent i sprawia, ze nawet
najprostsze danie nabiera wyjatkowego charakteru. ldealny wybér dla mitosnikdw wtoskich
smakoéw i kulinarnej jakosci.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser poltwardy z mleka krowiego
Smak: Delikatny
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Skfadniki:
Masa netto:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO
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MLEKO, sél, podpuszczka, konserwanty: E235
1 szt. okoto 1 kg
Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1611 Kj / 388 Kcal

31g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 23g
0,6g, w tym cukry 5g

279

1,99
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