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Prosciutto Cotto Fattoria Top Qualita'

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Bez glutenu

Bez laktozy

Opis

Włoska szynka wieprzowa cotto (gotowana) o delikatnym smaku. Cechuje ją różowawy kolor,
przyjemny zapach, soczystość, kruchość, łagodność. Ten delikates uwielbiany jest zarówno
przez dzieci, jak i dorosłych. Najwyższa jakość w każdym plasterku!

Sugestie

Obowiązkowy element pizzy capricciosy, wspaniały składnik do piadiny, makaronu z groszkiem
czy involtini (roladki).

 

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Charakterystyka: Szynka gotowana z udźca wieprzowego

Smak: delikatny

Składniki: Udziec wieprzowy, sól, desktroza, aromaty, przeciwutleniacz E301, substancja konserwująca

E250
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Opakowanie: próżniowe

Waga: około 9 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w temp. +0°C do +4°C

Kraj pochodzenia mięsa: UE

Wyprodukowano: we Włoszech

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 756 kJ / 181 kcal

Tłuszcze: 11 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 3,7 g)

Węglowodany: 0,5 g, w tym cukry 0,5 g

Białka: 20 g

Sól: 1,8 g
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