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Pomodorino pizzutello 1000 g
POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Opis

Pomidor Pizzutello, uprawiany z wielką starannością w regionie Agro Sarnese-
Nocerino, jest małym klejnotem kuchni kampanijskiej. Ten pomidor
o wydłużonym kształcie i lekko spiczastym końcu jest łatwo rozpoznawalny
dzięki intensywnie czerwonej barwie i cienkiej skórce, pod którą kryje się
jędrny i soczysty miąższ.

Pomidor Pizzutello jest ceniony za swój wyjątkowy smak, słodki z nutką kwaskowatości,
która podkreśla jego świeżość. Jakość pomidora Pizzutello gwarantują tradycyjne metody
uprawy i żyzne gleby tego regionu, które nadają mu intensywny i niepowtarzalny aromat

 

Sugestie

Pomidor Pizzutello, idealny do przygotowywania świeżych sosów, lekkich sosów lub
do spożycia na surowo w sałatkach, dodaje autentyczności i śródziemnomorskiego smaku
każdej potrawie. Dzięki swojej wszechstronności w kuchni i naturalnej dobroci, ten pomidor jest
prawdziwym bohaterem włoskiej kuchni.
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Dane techniczne

Składniki: pomidorki czerwone ze skórką, woda, sól

Opakowanie: Słoik

Masa netto: 1 kg (po odsączeniu: 600g)

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 25 kj/104,6 kcal

Tłuszcze: 0,2 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g)

Węglowodany: 4,6 g (w tym cukry 3,3 g)

Białka: 1,2 g

Sól: 0,5 g

Alergeny

brak
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