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gecchele

Galani spolverati con zucchero bianco 150 g
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez GMO

Na Zamówienie

Wyłącznie na karnawał

Opis

To tradycyjne słodkie i chrupiące ciastka, usmażone i posypane cukrem. Są one szeroko
rozpowszechnione w dużej części Europy i najczęściej spożywane w okresie tuż przed Wielkim
Postem, zwykle podczas karnawału. W przypadku Włoch nie jest inaczej – w zależności
od regionu faworki/chrust przybiera różne nazwy: chiacchiere, galani, sprelle, crostoli, frappe,
bugie, amicizie…

Sugestie

Umilą popołudniową filiżankę włoskiego espresso.

Dane techniczne

Składniki: mąka PSZENNA (GLUTEN), wysokooleinowy olej słonecznikowy 30%, JAJA, cukier, wino

marsala (SIARCZYNY), MASŁO (LAKTOZA), odtłuszczone MLEKO w proszku (LAKTOZA), sól,

dekstroza, skrobia PSZENNA (GLUTEN), masło kakaowe, aromat rumowy, aromaty.

Opakowanie: Papierowa taca oraz folia polipropylenowa

Masa netto: 150 g

Karton: 6 sztuk

Wyprodukowano: we Włoszech

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu.
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 2325 Kj / 557 kcal

Tłuszcze: 35 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 3,4 g

Węglowodany: 52 g, w tym cukry 16 g

Białka: 8,1 g

Sól: 0,61 g

Alergeny

GLUTEN (mąka PSZENNA), JAJA i MLEKO (LAKTOZA). Może zawierać SOJĘ, ORZECHY oraz GORCZYCĘ.
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