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LATTERIA PERENZIN
Ser Capra Stagionata

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Ser z mleka koziego. Charakteryzuje sie przyjemnym intensywnym aromatem, ,,stodyczg”
i delikatng pikanterig wynikajaca z procesu dojrzewania sera.

Ma zwarta konsystencje, jednoczesnie krucha, rozptywajaca sie na podniebieniu. Zdecydowany
smak jest przyjemny, harmonijny, utrzymujacy sie. Skérka sera jest jadalna.

Sugestie

Wyjatkowa propozycja do podania na deske wedlin i serow.

Dane techniczne
Charakterystyka: Dojrzewajacy ser z mleka koziego
Smak: Stodkawy, ale zdecydowany. Harmonijny, delikatnie pikantny ze wzgledu na dojrzewajacy
charakter
Skfadniki: MLEKO kozie (pochodzenie MLEKA: Wiochy), sél, podpuszczka
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Masa netto:

Sposob przechowywania:
Kraj pochodzenia:

Kolor:

Obrébka cieplna mleka:

Pochodzenie podpuszczki:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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okoto 2,5 kg

Przechowywa¢ w chtodnym miejscu w temperaturze od 0°C do 4 °C.

Wiochy
Kolor kosci stoniowej
Pasteryzowane

Zwierzeca

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1744 kd / 421 kcal

36,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 28,1 g
0,8 g, wtym cukry 0,2 g

22,49

1,79
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