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LATIERIA PERENZIN
Ser Ricotta affumicata di capra

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

PERENZIN

RICOTTA

WAFFUMICAT,

Opis

Produkt ze Swiezej ricotty zostaje wedzony na naturalnym drewnie bukowym wedtug
tradycyjnej receptury. Dzieki temu procesowi, ktéry wzbogaca smak, a takze konserwuje
produkt, zachowujac jednoczesnie jego wilgo¢, kremowos¢ i zwartos¢. Smak koziego mleka
jest w tym przypadku bardzo subtelny i delikatny.

Sugestie

Dodaje szczegdlnego akcentu zapiekanym makaronom i faszerowanym warzywom. Mozna
ja rowniez zaproponowac na deske serow, jednak wydaje sie by¢ stworzona do bycia starta:
np. na grillowanej cukinii czy $wiezych pierozkach tortelloni.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Wedzony ser
Charakterystyka: Twarda ricotta wedzona idealna do tarcia
Smak: Delikatny, wedzony
Sktadniki: Serwatka z MLEKA koziego, MLEKO kozie, sdl
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Alergeny:

Opakowanie:

Waga:

Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:
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Serwatka MLEKA koziego, MLEKO kozie
Folia plastikowa

180 g

Przechowywac w chtodnym i suchym miejscu

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1298 kJ / 314 kcall

29 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 g
3 g, wtymcukry 2,9 g

10,1 g

0,39
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