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VALCOLATTE

Ser Mozzarella Fiordilatte | Maltagliati Valcolatte 2,5 kg

POCHODZENIE PRODUKTU:

(]

NOWOSC

Opis

Mozzarella z mleka krowiego w postaci nieregularnych kawatkéw, ktére sprawiajg wrazenie
cietych recznie (taglio julienne ,,i maltagliati,). Ser typu ,pasta filata” tradycyjnie produkowany
Z masy parzonej, o doskonatych wtasciwosciach topnienia. Jest wygodna w uzyciu,
przygotowana do posypania bezposrednio pizzy (kuleczki mozzarelli musza by¢ wczesniej
pociete, w przypadku nieregularnych widrek julienne, ktérymi posypujemy pizze, oszczedzamy
czas). Mleko wykorzystane do produkcji tego pysznego sera pochodzi w 100% z Wtoch.

Od tradycyjnych kulek mozzarelli mozzarella w widrkach rézni sie tylko wilgotnoscia — kawatki
nie sg zanurzone w wodzie, a wiec jest fatwiejsza w uzyciu. Smak nadal jest wyjatkowy

i na pizzy neapolitanskiej produkt przypomina dopiero co rozerwang swiezg kulke mozzarelli
z wody.

Sugestie

Podstawowy sktadnik obtozenia pizzy. Przygotowana do rozsypania bezposrednio na pizzy.
Bardzo wygodna w uzyciu ze wzgledu na nizsza wilgotno$¢ produktu w stosunku do mozzarelli
w kulce.
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Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy ser typu pasta filata na pizze
Charakterystyka: Mozzarella do pizzy o nieregularnym cieciu
Smak: Delikatny, kremowy, mleczny
Sktadniki: MLEKO krowie pasteryzowane (LAKTOZA), sél, podpuszczka mikrobiologiczna, fermenty
mlekowe.
Opakowanie: Plastikowe
Masa netto: 2,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywaé w temp. 0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia mleka: Witochy
Wyprodukowano: we Wioszech
Wyglad i kolor: Kolor $mietankowy, nieregularne ksztatty

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$¢ energetyczna: 1164 kJ / 280 kcal

Ttuszcze: 22 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 14 g
Weglowodany: 0,6 g, w tym cukry 0,4 g

Biatka: 209

Sol: 0,85¢g

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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