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LA CASEARIA CARPENEDO

Ser Blu '61

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Ser Blu ’61 to prestizowy witoski ser plesniowy z mleka krowiego, dojrzewajacy w stodkim winie
rodzynkowym (Raboso) i owocach zurawiny kanadyjskiej. Ser dojrzewa minimum 3 miesiace,
dzieki czemu nabiera charakterystycznego smaku i zapachu. Posiada kremowa konsystencije

i delikatng skérke pokryta owocami zurawiny. Ser Blu’ 61 wyrdznia sie swojg elegancja

i harmonig, stanowigc idealne potgczenie nut stodkich ze stonymi. Intensywny smak sera
plesniowego przetamujg aromaty owocow zurawiny kanadyjskiej. Jeden z najlepszych serow
plesniowych z Wtoch dostarczany przez Fattorie Del Duca prosto od lokalnych producentéw.

Jak jesé ser Blu’61? Sugestie podania

Ten wioski ser plesniowy idealnie pasuje do stodkich rodzynkowych win, a takze innych
czerwonych win z suszonych owocow. Dobrze smakuje w owocowej kompozycji skropiony
octem balsamicznym. Stanowi niezbedny dodatek na wtoskiej desce serow bedac
przeznaczonym do degustacji. To jeden z najbardziej prestizowych seréw plesniowych z Wtoch.

Sprawdz jak skomponowac¢ wioska deske serow!

Dane techniczne
Charakterystyka: ser dojrzewajacy w winie passito Raboso i czerwonej zurawinie kanadyjskiej
Smak: Delikatny
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Sktadniki:

Alergeny:

Opakowanie:

Waga:

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:
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MLEKO krowie pasteryzowane, sol, kultury bakteri mlekowych, podpuszczka. Zurawina
suszona (zurawina, cukier, olej stonecznikowy) (min.4%) i wino "Roboso Passito IGT" w skorce

MLEKO w tym LAKTOZA
Plastikowe

150 g

Przechowywac¢ temp. +2C do +4

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1529 Kj / 369 Kcal

31g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 23g
1,47g, w tym cukry 1,1g

20g
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