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Salsiccia fresca di puro suino bianco impasto
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Włoska świeża kiełbasa wieprzowa w naturalnym jelicie, o średnim stopniu zmielenia
i jednolitym kolorze. Kiełbasa do gotowania lub pieczenia, znakomita z grilla.

Sugestie

Idealna do grillowania, nadaje się również do przygotowania na patelni. Bardzo delikatna
np. w risotto z radicchio lub jako składnik sosów do różnego rodzaju makaronów. Bardzo
dobrze smakuje na pizzy.

Dane techniczne

Składniki: boczek oraz mięso wieprzowe (kraj pochodzenia mięsa: Włochy), sól, przyprawy, dekstroza,

regulator kwasowości: E262, E331, aromaty naturalne, przeciwutleniacz: E300. Do spożycia po

obróbce cieplnej.

Masa netto: Dostępna w opakowaniu o wadze 1kg.

Sposób przechowywania: Przechowywać w lodówce w temperaturze do +4°C.

Kraj pochodzenia: Włochy
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1695 kJ / 405 kcal

Tłuszcze: 38,3 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 14,4 g

Węglowodany: 0,3 g, w tym cukry 0,3 g

Białka: 14,89 g

Sól: 2,5 g
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