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IGNALAT
Ser Burrata con tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Burrata jest specjalnoscia regionu Apulia we Wtoszech. Swoéj wysmienity smak zawdziecza
swojej miekkosci i delikatnosci. Po jej przekrojeniu aksamitna, kremowa, stodkawa $mietanka
wyptywa na zewnatrz, kuszgc nieskazitelnym biatym kolorem i gestg konsystencja. Niezwykle
wyrafinowana dzieki dodatkowi trufli.

Sugestie

Najlepiej smakuje sama bez dodatkéw, prawdziwa uczta dla podniebienia. Idealna jako
przystawka, Swietnie komponuje sie z daniami na bazie trufli.

Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:
Smak:

Wyglad:
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Sktadniki: Mleko, sél, podpuszczka, pasteryzowana smietana, trufla.
Alergeny:

Opakowanie:

Waga: Opak: monoporcja 125g, 1 karton zawiera 8 szt burraty 125g.

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia: Witochy

y 4 - L]
WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 832 kJ / 201 kcal

Ttuszcze: 16,5 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 11,3 g)
Weglowodany: 2,2 g (w tym cukry 2,2 g)

Biatka: 10,99

Sol: 19

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO krowie)
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