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Speck d'anatra affumicato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Bez GMO OpIS

Wioska gotowana szynka prosciutto z gesiego migsa o wyjagtkowym smaku i aromacie. Szynka

ﬂ Na Zaméwienie M2 jasnobrazowy kolor oraz nieregularny cylindryczny ksztatt. Doprawiona zostata czosnkiem
oraz aromatycznymi przyprawami. Celebruj dzieri Swietego Marcina z nietuzinkowa gesia

szynka, nadajaca ,stodyczy” wielu daniom i przystawkom.
Sugestie

Nadaj swojej carbonarze nowy charakter i zréb jg z rézowym pieprzem i speckiem z kaczki.
Dobrze taczy sie takze ze stodka pomarancza (w satatce) i czerwonym, wytrawnym winem.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Kaczka (kraj pochodzenia: UE)
Charakterystyka: Wedzona dojrzewajgca szynka z kaczki
Sktadniki: mieso kacze, sdl, ziota, przyprawy, aromaty naturalne, czosnek, aromaty. Konserwanty: E250;
Przeciwutleniacz: E301. Wedzone naturalnie na drewnie bukowym
Opakowanie: Prézniowe
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Masa netto: 0,4 kg /1,0 kg
Sposob przechowywania: Przechowywaé¢ w temp. od 0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1843 kJ / 445 kcal

Ttuszcze: 39 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 13 g
Weglowodany: 0g,wtymcukryOg

Biatka: 23¢9

Sol: 2,69
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