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LA CASEARIA CARPENEDO
Ser Gorgonzola DOP Dolce al cucchiaio

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Gorgonzola to bardzo kremowy ser plesniowy uhonorowany certyfikatem DOP. Certyfikat ten
gwarantuje, ze dany produkt zostat wyprodukowany na konkretnym terenie, a jego unikatowos¢
jest Scisle powigzana z potozeniem geograficznym, warunkami atmosferycznymi i tradycyjnymi
metodami produkcji. Dojrzewa 60 dni.

Antyczna nazwa Gorgonzoli ,Stracchino verde” (czyli zielone stracchino) narodzita si¢ w Xl
wieku na przedgodrzu Alp lombardzkich. Do jej powstania przyczynit sig, jak mowi legenda,
zakochany serowar, ktéry zostawit twarég na zewnatrz na catg noc, aby spotkac sie ze swoja
ukochang. Nastepnego ranka, aby ukry¢ swoje niedopatrzenie, potaczyt twardg z dnia
poprzedniego ze swiezym. Pod koniec dojrzewania ser byt catkowicie pokryty plamkami
zielonej plesni i miat niezwykle delikatny smak.

Sugestie

Ser do degustacji, ale sprawdzi sie réwniez znakomicie w formie kremowego sosu
do makaronu. Jego wyjatkowa kremowos¢ sprawia, ze moze by¢ wyjadany tyzeczka, jak lody
czy krem.

Produkt na zamdéwienie.
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Dane techniczne
Rodzaj: Ser z mleka pasteryzowanego, plesniowy
Sktadniki: pasteryzowane MLEKO krowie (LAKTOZA) (kraj pochodzenia: Wtochy), sél, podpuszczka
Masa netto: 6 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze 2-4°C.
Wyprodukowano: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1323 kJ / 319 Kcal

Ttuszcze: 27,12 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 14,63 g
Weglowodany: 1,0 g (w tym cukry 0,1 g)

Biatka: 18,80 g

Sol: 1,88 g

Alergeny

MLEKO pasteryzowane (LAKTOZA)
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