Ser Emmenthal

FATTORIE

DEIDUCA

Opis

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Dojrzewajacy 5 miesiecy twardy ser z charakterystycznymi okami (dziurami). Ma delikatny
smak, orzechowy posmak oraz intensywnie zétty kolor.

Sugestie

Ten ser to wyjatkowo uniwersalny produkt, moze postuzy¢ do wypetniania nalesnikéw na stono,
do sosu 4 sery, zapiekania z miesem lub po prostu delektowania sie jego delikatnoscia
w towarzystwie innych serow, wedlin, orzechéw, owocoéw i wina.

Dane techniczne

Rodzaj sera:
Charakterystyka:
Wyglad:
Sktadniki:

Masa netto:
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Dojrzewajacy ser z mleka krowiego
twardy, z dziurami

prostopadtoscian

MLEKO (LAKTOZA), sél, podpuszczka

7 kg

www.delduca.pl


https://delduca.pl

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO krowie (LAKTOZA)
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Produkt krojony przechowywac w temperaturze od 3 do 5 °C

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1612 kJ / 388 kcal

29 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 g)
0 g (w tym cukry 0 g)

3049

0,8¢g
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