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FATTORIE

DEIDUCA

BEPPINO OCCELLI

Ser Occelli Aggrappato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Dojrzewajacy min. 2 lata ser z mleka owczego i krowiego. Rzemiesinicze przetworstwo
na najwyzszym poziomie. Ser uszlachetniany wodka z winogron Moscato (wt. grappa),

ktéra nadaje produktowi stodkawy i owocowy aromat, idealnie tgczacy sie z delikatnym
smakiem mleka. Dodatkowo ser wzbogacony jest rézowym pieprzem, nadajagcym

mu pikantnosci, a tym samym tworzacy harmonijne potaczenie smakoéw. Ztozonosc

i wyrafinowanie w jednym. Ser ukoronowany jest owocami i todygami winogron.

Sugestie

Ser idealny solo lub z kieliszkiem biatego stodkiego wina (np. Moscato).

Dane techniczne
Charakterystyka: Dojrzewajacy ser z mleka owczego i krowiego uszlachetniany winogronami i wodka gronowa
Sktadniki: MLEKO owcze 46,78%, MLEKO krowie 46,78%, winogrona 2,09% (zawiera DWUTLENEK

SIARKI), todygi winogron1,97 %, wodka z winogron odmiany Moscato 0,98%, pieprz rozowy
(Schinus Molle) 0,06%, sdl, podpuszczka.
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Masa netto: 1/4 sera wazy ok 1,7 kg

Dojrzewanie: minimum 2 lata

Smak: Stodkawy, owocowy, winny

Wyglad: Cwiartka okragtego sera z widocznymi fodygami i winogronami
Kolor: zlotozotty

Sposob przechowywania: Przechowywac w chtodnym miejscu w temperaturze od 6°C do 8 °C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1565 kd / 374 kcal

Ttuszcze: 30 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 g
Weglowodany: 5,2 g, wtymcukry 0 g

Biatka: 23¢9

Sol: 1,49

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA), DWUTLENEK SIARKI, SOJA
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