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BEPPINO OCCELLI
Ser Occelli Fruttato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

.@t‘&,"c‘:&u

I)-“ it Laanghe ught Alpogss

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

W mleczarni w miejscowosci Langa (Piemont) powstaje w czystej postaci owczy ser Cusie’,
dojrzewajacy w gorach (Valcasotto) na drewnianych deskach. Tenze ser zostaje uszlachetniony
rodzynkami, likierowym winem, ciemng czekoladg i kakao. Wynikiem tego potgczenia jest
przepyszny ser Fruttato, delikatny w smaku oraz na tyle wyrafinowany, ze jest w stanie
harmonijnie potaczy¢ smaki pétnocnego regionu z tymi srédziemnomorskimi.

Sugestie

Ser idealny solo, szczegdlnie na zakonczenie kolacji lub przy akompaniamencie wina Passito.

Dane techniczne

Charakterystyka: Dojrzewajgcy ser z mleka owczego z rodzynkami

Sktadniki: MLEKO owcze 73,9% (LAKTOZA), rodzynki 19,5 (zawiera DWUTLENEK SIARKI), wino
likierowe 3,9%, ciemna czekolada (miazga kakaowa, cukier, masto kakaowe, emulgator:
lecytyna (SOJA), naturalny aromat waniliowy) 1,5%, gorzkie kakao (kakao w proszku, regulator
kwasowosci: weglan potasu) 0,3%, sol, podpuszczka

Masa netto: catos¢ sera ok. 4 kg

Dojrzewanie: minimum rok
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Smak:

Wyglad:

Kolor:

Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny
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Stodkawy, posmak likierowego wina i rodzynek
Cylindryczny ksztatt z ptaskimi $ciankami

ztotozotty

Przechowywac¢ w chtodnym miejscu w temperaturze od 6°C do 8 °C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1604 kJ / 385 kcall

27 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 20 g
13 g, wtym cukry 13 g

229

09g

MLEKO (LAKTOZA), DWUTLENEK SIARKI, SOJA
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