(=)

FATTORIE

DEIDUCA

BEPPINO OCCELLI
Pizza Inspired Cheese

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Symbol wtoskiej kultury gastronomicznej Wtoch, symbol Italii rozpoznawalny na catym $wiecie.
Pizza. Beppino Occelli proponuje dojrzewajacy ser udekorowany tak, by przypominat pizze.
Zostat ozdobiony oliwkami, sosem pomidorowym oraz kaparami. Ten urzekajacy ser dojrzewa
min. rok, ma zwartg konsystencje i ztotozotty kolor. Moze posiadac¢ naturalne plesniowe zytki.

Sugestie

Ser idealny solo jak i w towarzystwie rzemiesiniczego piwa. Jest réwniez Swietng przekaska dla
dzieci, a tarty moze by¢ stosowany do posypania darh makaronowych.

Dane techniczne
Charakterystyka: Dojrzewajacy ser o wygladzie pizzy
Sktadniki: MLEKO krowie (LAKTOZA) (kraj pochodzenia: Wtochy), sdl, kapary, oliwki, pomidory w
proszku, oregano, podpuszczka zwierzeca
Masa netto: 2009
Dojrzewanie: minimum rok
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Smak:

Wyglad:

Kolor:

Sposoéb przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO krowie (LAKTOZA)
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Srédziemnomorski
Trojkatny kawatek okragtego sera przypominajacy kawatek pizzy

ztotozotty, czerwony

Przechowywac¢ w chtodnym miejscu w temperaturze od 6°C do 8 °C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1675 kJ / 404 kcall

32 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 22 g
4,8 g, wtym cukry 0 g
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