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BEPPINO OCCELLI
Ser Occelli® in foglie di castagno

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Occelli in foglie di castagno to dtugodojrzewajacy twardy ser z mleka owczego i krowiego,
otulony z zewnatrz lis¢mi kasztanowca. Diugie uszlachetnianie i dojrzewanie, przez minimum
365 dni, w lisciach kasztanowca nadaje serowi wyjgtkowej kruchosci, wilgotnosci i jedrnosci.
Mocny, bogaty aromat z wyraznie wyczuwalnym aromatem lisci kasztanowca zamyka sig
stodkawymi, lekko orzechowymi nutami. Produkowany z najwyzszej jakosci alpejskiego mleka
zwierzat wypasanych latem na stonecznych pastwiskach wzgorz Val Casotto.

Sugestie

Znakomity zaréwno jako przystawka, pokrojony w kawateczki na swiezo wypieczonym wtoskim
pieczywie czy tez jako dodatek do makarondw i miesnych drugich dan.

Doskonale smakuje w akompaniamencie wielkich piemonckich win takich jak Barolo

czy Barbaresco, jak tez ciemnego rzemiesiniczego piwa.

Produkt na zaméwienie.
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Dane techniczne

Rodzaj:

Sktadniki:

Dojrzewanie:
Uszlachetnianie:

Wyglad, forma:

Masa netto:

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny
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Dtugodojrzewajacy twardy z mleka owczego i mleka krowiego, uszlachetniany lis¢mi

kasztanowca

MLEKO krowie 79,1% (pochodzenie mleka: Wiochy), MLEKO owcze 19,1% (pochodzenie
mleka: Wtochy), sél (morska), podpuszczka (cieleca), pokryty na powierzchni lisémi

kasztanowca (liScie niejadalne).

dtugodojrzewajacy przecietnie 1,5 roku (minimum 365 dni),

lisémi kasztanowca

potowa sptaszczonej gomotki

3,5 kg

przechowywac¢ w temperaturze 6-8°C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1748 kd / 421 Kcal

35 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 25 g
1,3 g, wtymcukry O g

269

1,89

LAKTOZA (MLEKO kozie, MLEKO krowie)
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