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i contadini

Tarallini dolci al vino con mandorle e cioccolato 250g

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Bez GMO Opis

Kruche i słodkie, taralli z migdałami, czekoladą i winem to upajająca dobroć. Prostota
rzemieślniczego ciasta z mielonej w kamieniu semoliny Senatore Cappelli ze starożytnej
pszenicy czyni je wyjątkowymi.

Dopełnieniem i wzmocnieniem tej równowagi smaków jest wino Primitivo, wytwarzane z jednej
z najbardziej cenionych i charakterystycznych odmian czarnych winogron w Apulii: jego bogaty
aromat pachnie dojrzałymi owocami i czekoladą.

Te winne tarallini to eleganckie i wyrafinowane zakończenie posiłku, wyśmienite w połączeniu
z passito lub chłodnym winem musującym.

Dane techniczne

Składniki: Semolina z twardej PSZENICY durum Senatore Cappelli 29,4%, mąka PSZENNA, olej

słonecznikowy wysokooleinowy, wino Primitivo (SIARCZYNY) 13,7%, cukier 7,5%, MIGDAŁY

5%, groszki czekoladowe 2% (cukier, miazga kakaowa, masło kakaowe, emulgator: lecytyna

SOJOWA, wanilina), sól, środki spulchniające: węglan amonu

Waga: 250 g

https://delduca.pl


Tarallini dolci al vino con mandorle e cioccolato 250g   |   Strona 2 z 2 www.delduca.pl

Kraj pochodzenia: Włochy

Przechowywanie: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu.

Karton: 10 sztuk w jednym kartonie

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1812 kJ / 432 kcal

Tłuszcze: 20 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 2,7 g)

Węglowodany: 55 g (w tym cukry 18 g)

Białka: 7,2 g

Sól: 0,07 g

Alergeny

Może zawierać JAJA, MLEKO (LAKTOZA), ORZECHY, SEZAM, SOJĘ.
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