(=)

FATTORIE

DEIDUCA

MORO FORMAGG]
Ser Honey Blue

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

y

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie
Miodowa mito$¢, niewyczerpana stodycz, nieopisane emocje. Jest romantyczny, pyszny,

do skosztowania w kazdej chwili, bez obowigzku taczenia go z czymkolwiek. Jest to produkt
stworzony, aby podbi¢ serce kazdego, kto go sprébuje. Jego skdérka z wosku pszczelego jest
cennym pokryciem, ktére skrywa w sobie kremowy i smaczny ser plesniowy z pikantnymi
zytkami. Dojrzewa 60 dni.

Sugestie

Wyjatkowy ser do degustacji, wyjatkowo smaczny sam w sobie.

Produkt na zamdéwienie.

Dane techniczne

Charakterystyka: Pottwardy ser dojrzewajacy z pasteryzowanego mleka krowiego uszlachetniany miodem
pitnym
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Sktadniki: MLEKO krowie (LAKTOZA), sdl, podpuszczka zwierzeta, fermenty mlekowe, wybrane plesni,
uszlachetniany w miodzie pitnym (miod wielokwiatowy, woda). Skérka pokryta woskiem
pszczelim.

Masa netto: ok. 2-2,5 kg

Sposob przechowywania: Produkt oryginalnie zapakowany przechowywac¢ w temp od +0°C do +6°C.

Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odin CZ€@ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1315 kJ / 317 keal

Ttuszcze: 26 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 17,5 g
Weglowodany: 1,19, wtymcukry 1,19

Biatka: 19,6 g

Sol: 1,89

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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