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FATTORIE

DEIDUCA

BEPPINO OCCELLI

Ser Occelli® al Malto d’orzo e Whisky

POCHODZENIE PRODUKTU:

Piemont

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie
Ser z mleka krowiego i koziego o intensywnym zapachu i smaku, dojrzewajgcy na stodzie

jeczmiennym i whisky. Pieczotowicie wyselekcjonowane gométki sera poddawane sg dtugiemu
dojrzewaniu, a nastepnie uszlachetnianiu w stodzie jeczmiennym. W ten sposéb powstaje
jedyny w swoim rodzaju ser o intensywnym zapachu i ztozonym smaku. Whisky przyjemnie
faczy sie ze smakiem stodu jeczmiennego, zatem zaleca sie go smakowac z tym samym
destylatem.

Sugestie
Znakomity w akompaniamencie ciemnych rzemiesiniczych piw jak réwniez whisky.

Idealnym stodkim towarzyszem tego sera jest konfitura z owocéw lesnych.

Produkt na zamoéwienie.
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Dane techniczne

Rodzaj:

Sktadniki:

Dojrzewanie:

Wyglad:

Masa netto:

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny
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z mleka krowiego i koziego, uszlachetniany Whisky i stodem jeczmiennym

MLEKO kozie (43,8%), MLEKO krowie (43,8%), stéd JECZMIENNY (7%), Whisky (4%), sdl,

podpuszczka.

dtugodojrzewajacy (420 dni)

1/4 sptaszczonej gomotki

1,75 kg

przechowywac¢ w temperaturze 6-8°C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1700 kJ / 406 Kcal

32 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 23 g
2,6 g, w tym cukry 2,1 g

24 ¢

1,39

0,79

LAKTOZA (MLEKO krowie i kozie), JECZMIEN (GLUTEN)
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