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Ser Apache

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Bomba! Bardzo smaczny stomkowo-zétty kruchy ser o rocznym okresie dojrzewania. W kregu
robi sie dziury i moczy sie go w piwie rzemieslniczym przez ponad 15 dni. Kolor jest
bursztynowy, a bardzo wyrazisty aromat pochodzi od amerykanskiego chmielu Ekuanot
uzywanego do aromatyzowania, ktérego proszek zostat rozsypany na wierzchu kregu sera.
Koniecznie trzeba sprobowac!

Sugestie

Wyjatkowy ser do degustacji przy akompaniamencie ulubionego piwa rzemieslniczego.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne

Charakterystyka: Pottwardy ser dojrzewajacy z pasteryzowanego mleka krowiego, uszlachetniany piwem APA
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Sktadniki: MLEKO krowie pasteryzowane (LAKTOZA), sél, podpuszczka, fermenty mlekowe,
uszlachetniany w piwie APA (woda, stéd JECZMIENNY, chmiel, drozdze, cukier). Skorka
niejadalna pokryta chmielem.

Masa netto: ok. 5-6 kg
Sposob przechowywania: Produkt oryginalnie zapakowany przechowywaé¢ w temp od +0°C do +8°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odin CZ€@ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1638 kJ / 394 kcal

Ttuszcze: 28 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 19 g
Weglowodany: 1,4 g, w tym cukry 0,5 g

Biatka: 349

Sol: 1,49

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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